TACHES DES PIOS

Brilleux : Votre mission, si vous l’acceptez :

250 – 300 invités
13h45
Arrivée Apie & Max

14h00
Arrivée serveurs

16h00
Arrivée des invités

19h00
Fin de l’apéro

Dress code : en uniforme ou en noir et blanc, mais soyez tous dans le même code svp.

Si beau temps, apéro dans la cour extérieur. Si pluie, apéro dans le cloître à l’intérieur.

Le repas et la soirée se feront dans la grande salle.

Pendant l’apéro, Apie et Max sont responsables. Vous les aidez avec 8 autres amies.

1. Visite de la salle : le camion frigo, la chambre froide, le lave-vaisselle, les dessertes, le bar extérieur, le bar intérieur, la salle, les toilettes.

2. Charger esthétiquement les mange-debout avec : 

· la sauce rouge tomate et coriandre

· la sauce verte : (dans les mêmes soupières)

· les chips doritos et les longs biscuits

· légumes coupés

· les autres sauces (à confirmer)

(tout est stocké dans le camion frigo).

3. 4 groupes seront désignés
· Bar extérieur : 1 pio + 3 filles

· Préparer plateaux boissons 

· Préparer plateaux zakouskis

· Service boisson dans la foule : 4 pios

· « Cruche bouteille » : remplir les verres en main pour éviter vaisselle !!!
· Service zakouskis dans la foule : 4 filles

· Veiller à remplir les mange-debout

· Débarrasser les verres vides

· Vaisselle : 2 pios

· Commencer quand c’est nécessaire
· Déplacer la vaisselle avec des dessertes jusqu’à la salle du lave-vaisselle
Chacun a une tâche mais doit aider les autres si besoin ou quand il n’a rien à faire !

4. Bar extérieur : 

· Préparer les plateaux de verres : 200 verres meitrank + 50 verres soft

· Remplir les verres de meitrank & soft à l’arrivée des premiers invités 

· Bières disponibles (5 casiers) pour les inconditionnels, mais pas de vin !
5. Zakouskis : 


· 8 services -  1 service toutes les 15 min 

· 2 services de verrines (à placer tôt dans l’apéro, pour les laver plus tôt)

· 2 services de samosas

· 3 services de madeleines (sorte olive-jambon, sorte pesto vert)

· 1 service de cake aux amandes

· Alterner les zakouskis

· Dernier service à 18h45 au plus tard !

6. Fin officielle de l’apéro – 19h00
· 18h45 arrêt service boissons dans la foule

· 19h00 arrêt service boissons au bar extérieur

· 2 scouts ouvrent les bouteilles de vin disposées la veille sur les tables dans la grande salle
· Débarrasser les mange-debout et le bar extérieur, ranger le frais dans le camion 

· Faire la vaisselle de l’apéro – à terminer pour 21h si possible

Le repas se déroule dans la grande salle
19h00
  Ouverture de la salle : les invités ont 45 min pour s’installer dans la grande salle 
19h45
  Arrivée des mariés

20h00
  Animation 1

20h30
  Ouverture du buffet

23h00
  Fin du buffet – Animation 2
(environ)

23h30
  Dessert



(environ)
1. Vaisselle apéro – 2 pios

· verrines à ranger dans leurs cartons d’origine, 
· verres à ranger au bar intérieur pour être dispo pour la soirée

2. Service des boissons – 4 pios

· Gérer le bar : 

· stock de soft, bières et meitrank dans les frigo bahut, depuis le camion frigo

· stock de vin rouge

· Circuler dans la salle avec desserte et proposer les différentes boissons disponibles, jusqu’à la fin du repas

· Pas de service pendant l’arrivée des mariés 19h45 – 20h00
3. Faites vous plaisir : mangez au buffet, mais 3 par 3 afin de rester disponible au service.

4. Débarrassage & vaisselle – à partir de 22h30

· Débarrassage par le service traiteur : 
· 4 pios font la vaisselle pendant que les autres sont au bar (plus de service aux tables)
· 2 pios restent au bar pour le service boisson – plus de service aux tables
5. Dessert
23h30 ( 1h

· Service et gestion assiette par le service traiteur

· Débarrasser et assurer la dernière vaisselle jusqu'à ce qu’elle soit finie

6. Service la nuit au bar 
24h ( ???

Si besoin, voir avec Xavier pour trouver qqun qui pourra vous ramener vers Namur et environs (pas plus de 10km svp)

Apie	0470/52.98.37


Responsable pendant l’apéro





Xavier	0499/29.49.19


Pour toute question pendant le mariage





Abbaye de Malonne, 


Rue des fonds 126


5020 Malonne 








